
CÉPAGE : Sauvignon blanc 100%

VINIFICATION / ÉLEVAGE : Ce vin issu de nos meilleurs terroirs Bordelais
est désalcoolisé par distillation sous vide à 40°C, préservant ainsi sa
phase hydro. Pour restaurer leur typicité, des arômes naturels sont
ajoutés.

DÉGUSTATION : Ce vin sans alcool séduit par sa belle couleur jaune pâle
Sa particularité réside dans la préservation des notes typiques du
sauvignon blanc, avec des nuances de citron et de pamplemousse. Sa
complexité en bouche offre une expérience proche de celle des vins
traditionnels, rendant l’association avec de l’alcool plus intuitive pour les
amaterus, tout en offrant une douceur subtile.

ACCORDS GOURMANDS : Cette boisson se mariera parfaitement avec
des salades fraiches, des fromages comme de la mozzarella ou de la
féta. Pour une touche sucrée, il peut également être accompagné bien
avec des desserts fruités comme une tarte aux agrumes ou une salade
de fruits frais.
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PRESSE & RÉCOMPENSES

Silver
Japan Women's Wine Awards 2025 silver
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