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TERROIR : Né sur des sols argilo-calcaires, ce vin rouge conjugue la
générosité de l’argile avec la fraîcheur du calcaire, offrant une structure
équilibrée et harmonieuse.

VINIFICATION / ÉLEVAGE : Conduite avec précision, la vinification
privilégie des extractions mesurées et un élevage en cuve afin de
préserver l’éclat du fruit, la fraîcheur aromatique et l’équilibre naturel du
vin.

DÉGUSTATION : Belle robe rouge soutenue aux reflets bleutés, signe
d’une belle concentration et de jeunesse. Nez intense, dominé par des
arômes de cassis et de myrtille, complétés par quelques nuances florales
et épicées à l’aération. En bouche, la texture se montre ample et
onctueuse, portée par une belle suavité. Les tanins, fondus et soyeux,
laissent place à une finale gourmande marquée par un retour sur les
fruits rouges mûrs.

ACCORDS GOURMANDS : Parfait à l’apéritif, il accompagne également à
merveille les viandes grillées et les fromages à pâte molle.

PRÉSENTATION : Un cépage résistant est (variété de raisin) issu du
croisement naturel (ce n’est pas un OGM) entre des cépages modernes
et des cépages ancestraux et qui possède une capacité de résistance
aux éventuelles maladies de la vigne (comme le mildiou ou l’oïdium). Ce
sont des cépages plus «résistants» qui vaincront également mieux le
changement climatique de notre région, tout en conservant les qualités
organoleptiques propres au vignoble bordelais.
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