VINTAGE : 2024
TERROIR : Argilo-Calcaire
VINIFICATION / ELEVAGE : Cve Inox

DEGUSTATION : Belle couleur pale et lumineuse. Nez expressif et fruité
avec des notes d'agrumes. En bouche, ce vin révele une belle fraicheur
avec des arémes d'agrumes et de pamplemousse.

ACCORDS GOURMANDS : Parfait avec des entrées, du poisson grillé, ou
des plats de fruits de mer.
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