VINIFICATION / ELEVAGE : Ce vin issu de nos meilleurs terroirs Bordelais
est désalcoolisé par distillation sous vide a 40°C, préservant ainsi sa
phase hydro. Pour restaurer leur typicité, des arébmes naturels sont
ajoutés.

DEGUSTATION : Ce vin sans alcool séduit par sa belle couleur rose pale.
Sa particularité réside dans la préservation des notes emblématiques du
merlot, qui dévoile un bouquet gourmand de fruits rouges. En bouche,
l'attaque est souple et harmonieuse, dominée par des notes de fruits
rouges, portées par une touche de douceur qui prolonge délicatement la
dégustation.

ACCORDS GOURMANDS : Ce vin accompagne a merveille les plats
estivaux, qu'il s'agisse de salades de fruits de mer, de Iégumes grillés, de
sushis ou encore de brochettes de poulet mariné. Pour une note sucrée,
il se marie également trés bien avec des desserts fruités, tels qu'une
tarte aux fraises ou des sorbets aux fruits rouges.
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