
TERROIR : Argilo-calcaires, des terroirs qui apportent structure, équilibre
et une belle fraîcheur.

VINIFICATION / ÉLEVAGE : Fermentation en cuve à température
maîtrisée avec macération adaptée pour extraire couleur et arômes tout
en préservant l’expression du fruit. En cuve inox, pour garder l’éclat
aromatique et une bouche souple, aux tanins bien fondus.

DÉGUSTATION : Belle robe rubis Le nez, très fruité, s’ouvre sur des fruits
rouges (cerise, framboise), avec parfois une légère nuance épicée. En
bouche, le vin est rond et fruité, porté par des tanins soyeux et une
finale fraîche et harmonieuse.

ACCORDS GOURMANDS : Idéal avec des viandes et rôtis, un magret de
canard, des gratins, une planche de charcuterie ou des fromages.
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
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