TERROIR : Argilo-calcaires et sablo-graveleux. L'argilo-calcaire apporte
structure, équilibre et fraicheur, tandis que les sols sablo-graveleux
favorisent le drainage et I'expression aromatique.

VINIFICATION / ELEVAGE : Fermentation en cuve a température
maitrisée avec macération adaptée pour extraire couleur et arébmes tout
en préservant le fruit. Elevage en cuve inox pour conserver la fraicheur et
I'expression aromatique, puis assemblage et mise en bouteille.

DEGUSTATION : La robe présente une belle couleur cerisée aux reflets
brillants et légerement bleutés. Le nez est riche et expressif, dominé par
des fruits rouges frais : cassis, fraise, framboise, avec parfois une nuance
délicatement épicée. En bouche, l'attaque est ample et dévoile une
|égere sucrosité. La trame reste souple et harmonieuse, portée par des
tanins fins et une finale fruitée.

ACCORDS GOURMANDS : Parfait avec la cuisine du Sud (tian de
légumes, ratatouille, grillades), des salades généreuses (poulet, tomates
confites, olives), ainsi gu'une belle planche de charcuterie. Se marie aussi
tres bien avec des tartes salées, des viandes blanches roéties et des
fromages doux.
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