GARRELET
D'ESTUAIRE

CEPAGE : Merlot

TERROIR : Variété de terroirs allant de sablo-graveleux a argilocalcaires.
Cette diversité de terroirs permet d'élaborer un rosé naturellement frais,
a la fois lumineux, aromatique et équilibré.

CARRELET

y VINIFICATION / ELEVAGE : Les vendanges de nos rosés débutent tot le
D ESTUAIRE matin, vers 4h, pour capter toute la fraicheur des baies. Les jus sont
issus d'un pressurage direct. La fermentation a lieu dans des cuves
thermorégulées, afin de conserver tous les ardbmes du raisin. Pour
garantir la fraicheur des vins, les raisins et les jus sont manipulés sous
gaz inerte.

DEGUSTATION : Ce vin propose une belle robe rose pale, franche et
vive. Le nez est gourmand et expressif sur les fruits rouges. En bouche,
on retrouve des notes de cassis, de fraise, rehaussées par une agréable
sucrosité. Belle persistance aromatique.

ACCORDS GOURMANDS : PARFAIT pour l'apéritif ou pour accompagner
des grillades, un barbecue, des salades, des sushis...

PRESENTATION : Qu'est-ce qu'un carrelet ?

Il s'agit d'une cabane de péche a la silhouette atypique que l'on retrouve
le long des estuaires de France, notamment en Gironde perchée sur ses
pilotis, elle possede un grand filet surplombant I'eau qui sera abaissé
puis remonté pour constater si les crevettes blanches de l'estuaire sont
au rendez-vous !
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