
Perle de Tutiac, AOC Crémant de Bordeaux,
Effervescent Demi-Sec
AOC Crémant de Bordeaux, Bordeaux, France

VINIFICATION

Méthode traditionnelle

CÉPAGES

Cabernet franc 50%, Sémillon 30%,
Muscadelle 20%

Contient des sulfites. Ne contient ni oeuf ni
produits à base d'oeuf. Ne contient ni lait ni
produits à base de lait. 

SERVICE

Température de service: 5 - 8°C

ASPECT VISUEL

La robe présente une teinte jaune or aux reflets brillants, sublimée par une bulle fine et une
mousse délicate et persistante.

AU NEZ

Le nez dévoile une belle intensité aromatique, mêlant des notes de fruits mûrs, comme la
poire et la pomme, à des touches florales élégantes.

EN BOUCHE

En bouche, la douceur subtile du demi-sec apporte une belle rondeur, parfaitement
équilibrée par une effervescence soyeuse et harmonieuse. La finale, longue et généreuse,
s’exprime sur des arômes de fruits à chair blanche et une pointe de gourmandise.

ACCORDS GOURMANDS

Très agréable à l’apéritif ou sur un dessert fruité.

ACCORDS METS-VINS CLASSIQUES

Apéritif, Desserts
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
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